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Jedes  Wochenende  überrascht  Sie  Chefkoch  Olive  …  mit  einem  

sorgfältig  ausgewählten  Fleisch,  das  es  zu  entdecken  gilt!
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die  Desserts  des  Küchenchefs!

unsere  „hausgemachten“  Gerichte

unsere  Einträge unsere  Käsesorten

unsere  Eiscreme  und  Eisbecher

unser  Grillfleisch

39,00

dein
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O

O

ALLE  UNSERE  PREISE  SIND  IN  EURO  •  SERVICE  INKLUSIVE

Alkoholmissbrauch  ist  gefährlich  für  Ihre  Gesundheit,

Unsere  Rezepte  können  wichtige  Allergene  (EU-Verordnung  

Nr.  1169/2011)  enthalten,  eine  Liste  

dieser  liegt  an  der  Theke  aus.

Hausgemachte  Gerichte  

werden  vor  Ort  aus  

Rohprodukten  zubereitet! in  Maßen  konsumieren
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Eisbecher

GOURMET

ALKOHOLISCHE  EISCREME-SONGS
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Steinpilze  •  Morcheln  •  5,00  

EINE  BEILAGE  IHRER  WAHL  (die  zweite  4,00)!

Schokoladenmousse  und  englische  Sahne . . . . . . . .  7,90

GERICHT  Salat  mit  heißem  Ziegenfrischkäse . . . . . . . . . . . .  19.00  

auf  Toast  und  Rohschinken

(kann  nicht  als  einzelnes  Gericht  serviert  werden)

Halbgegarte  Entenstopfleber-Terrine . . .  20.00  und  seine  

Feigenmarmelade

Lendensteak . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  21.00

Birnensorbet,  Birnenalkohol . . . . .  9.00

Gourmetkaffee  oder  -tee . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9,90

Gourmetsaucen  (nach  Wahl)

Jakobsmuschelgratin, . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  16.00  

Flusskrebsschwänze  und  Bisque

Schwarze  Dame . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8.50  

Schokoladeneis,  heiße  Schokolade,  Schlagsahne

Zitronensorbet,  Wodka . . . . . . . . . . . . .  9.00

Lammschulter,  8  Stunden  kandiert . . . . . . . . . . .  33,00  (ca.  800  gr)

Rumpsteak . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  23.00

Gebratener  Saint-Marcellin  und  seine  Wurstwaren . . . . . . . . .  13.00

Geflügelspieß . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18.00

Rum  Baba . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7,90

Metzgerteller . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  25.00  3  Stücke  nach  

Wahl  des  Küchenchefs  (Metzgers)

Eis-  oder  Sorbetbecher  (Kugel  nach  Wahl) . .  3.00  Vanille,  

Schokolade,  Kaffee,  gesalzenes  Karamell,  Kokosnuss,  

Pistazie,  Erdbeere,  Zitrone,  Himbeere,  Passionsfrucht,  Birne,  

Kirsche

Lütticher  Kaffee . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8.50  

Vanille-Kaffee-Eis,  Kaffee,  Schlagsahne

200  g . . . . .  20,00  400  

g . . . . .  36.00  Gehackt  

oder  mit  dem  Messer  geschnitten,  zubereitet  mit  Gewürzen

Schneckenpfosten  (6  Stück) . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7,50  (12  

Stück) . . . . . . . . . . . . . .  14,50

Warmer  Ziegenkäsesalat  auf  Toast . . . . . . . . . . . .  13.00  und  

Rohschinken

Teller  mit  Aufschnitt . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13.00

Saint-Marcellin . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6.00  mit  

Olivenöl  aus  der  Provence

Gesalzene  Karamell-Crème  Brûlée . . . . . . . . .  7,90

Hausgemachte  Landpastete . . . . . . . . . . . . . . .  13.00  und  seine  

Gewürze

Schlagsahne-Ergänzung . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1,50

Charolais-Rindfleisch-Tartar

Gegrilltes  Kalbskotelett,  Steinpilzsauce . . . . . . . .  25.00

Das  exotische  Passionsfruchtsorbet,  weißer  Rum . . . . .  9.00

Kalbskopf  mit  Gribiche-Sauce . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  25.00  Ein  

hervorragendes,  ikonisches  Gericht  des  Hauses

Rinderbackeneintopf  mit  Linguine . . . . . . .  25.00  Bistrogericht  und  

sehr  französisch,  voller  

Geschmack,  Tradition  und  Geschichte

Einfacher  grüner  Salat  oder  mit  Knoblauch . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4,50

Geröstete  Markknochen  auf  Knoblauchsalat . . . . . . . . . . . . .  13.00

Rindfleisch-Tab . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  21.00  Prime  

Rib  für  zwei . . . . . . . . . . . . .  72,00

Frische  hausgemachte  Pommes  •  Gratin  Dauphinois  

Pasta  •  Gemüse  des  Tages

Weiße  Dame . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8,50  

Vanilleeis,  heiße  Schokolade,  Schlagsahne

Oberst

Dessert  des  Augenblicks . . . . . . . . . . . . . .  Preis  auf  Schiefertafel.

Béarnaise  •  Pfeffer  •  Roquefort  •  3,50  SEHR  

Gourmet-Saucen  (nach  Wahl)

Allgemein

AAAAA  Provenzalisches  Andouillette . . . . . . . . . . . . .  19.00  Reines  

Schweinefleisch  von  Maison  Filière  

Ganze  Entenbrust . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  25,00  Ganze  Kalbsniere  

vom  Grill . . . . . . . . . . . . . . . . . .  21.00  Gegrilltes  Schweinefleisch  La  

pluma . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  25.00  Lammkarree  mit  Kräutern  und  

Saft . . . . . . . .  25,00  Rindfleischspieß  (300  g) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

20.00

Auswahl  an  Ziegenkäse . . . . . . .  8.00  und  sein  Olivenöl  aus  

der  Provence

Pochiertes  Ei  nach  Winzerart . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13.00

Ribeye-  Steak. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  27,00  

Super-Rib-Steak . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  42,00  

Rinderlende . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  20.00

Schokoladenfondant  und  englische  Sahne . . . . . . . .  7,90

Framboisine  Himbeersorbet,  Champagner .  9.00

Fisch  des  Tages  (siehe  Tabelle) . . . . . . . . . . . . . . . .  24.00

Mit  Dill  marinierter  Lachs . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13.00

Lütticher  Schokolade . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8.50  

Vanille-  und  Schokoladeneis,  heiße  Schokolade,  Schlagsahne

Caramelo  Karamelleis,  Bailey's . . . . . . . . . .  9.00

Käse  ist  die  Ergänzung  zu  einer  guten  und  die  Ergänzung  

zu  einer  schlechten  Mahlzeit.

Gegrilltes  Rinderfilet .................  25.00
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